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Liebe Gäste,  

der 1. Advent hat uns in diesem Jahr ein bisschen überrascht – so schnell ist er 
gekommen und dazu auch noch im November. Wir haben gerade noch unseren 
Adventskranz fertig gestellt, da war auch schon Sonntag und das erste Lichtlein 
brannte. 
Im Zuge dessen hat Mario sich von der Muse küssen lassen und sich ein wunderbares 
Weihnachtsmenü und ein festliches Silvestermenü ausgedacht. Uns ist beim Lesen 
schon das Wasser im Mund zusammengelaufen und wir hoffen natürlich, dass es Ihnen 
ebenso ergeht. 
Außerdem haben es sich die Hofgut-Mannen nicht nehmen lassen, eine 7 Meter hohe 
Tanne aus dem Wald zu holen, die ab sofort unseren Innenhof ziert und mit vielen 
Lichtern geschmückt ist. 
In diesem Sinne wünscht Ihnen das ganze Team eine besinnliche Adventszeit und 
einen schönen Jahreswechsel! 
 
Wir sehen uns im Hofgut Gönnheim! 
Herzlichst, Ihr Hofgut Team 
 
         Sie erreichen uns unter: 
         06322/9886720  
         restaurant@hofgut-goennheim.de 
         www.hofgut-goennheim.de 
         Ludwigstr. 52 / 67161 Gönnheim 

Besuchen Sie uns auch auf unserer Webseite, dort finden Sie alles Aktuelle sowie Informationen über das Gästehaus und das Weingut. 

 
 
 
 
 
 

Das ganze Hofgut-Team wünscht Ihnen  
ein gesundes, frohes und erfolgreiches Jahr 2012! 

 

 

 

 



Weihnachtsmenü 
 

Gebratene Sherrygarnelen an würzigem Linsensalat  
und Johannisbeer-Bergpfeffersoße 

*** 

Klare Ochsenschwanzsuppe  
mit Gemüsestreifen 

*** 

Rehrücken unter der Maronenkruste mit  
Kartoffelklößchen, Rahmwirsing und Dornfelderjus 

*** 

Zimtparfait an Glühweinfeigen und Vanillewaffeln 

 

3-Gang (Suppe, Hauptgang und Dessert)      € 34,00 
3-Gang (Vorspeise, Hauptgang und Dessert)     € 39,50 
4-Gang (komplettes Menü)        € 46,00 

Alternativ können Sie auch von einer kleinen Karte wählen. 

 

Silvestermenü am 31.12.2011 

Essenz von Krustentieren mit Zitronengras-Pistazien-Nocken 

*** 

Angerauchter Kaninchenrücken 
auf Raukenrisotto mit Rote Bete Schaum 

*** 

Sorbet 

*** 

Rosa gebratener Lammrücken im Crêpemantel an getrüffeltem Püree von der Lila Kartoffel, 
Dicken Bohnen, Waldpilzen und Madeirajus 

*** 

Walnuss-Schokoladenschnitte mit Sauerrahm-Eis  
und Gewürzorangen   

 
75,00 € pro Person  

inkl. Apéritif und musikalischer Unterhaltung 


